
BIÈRES

Carling 25 cl	 3 €

Grolsch 25 cl	 3 €

weizen grolsh  25 cl	 4 €
Bière blanche

COpères 25 cl	 4 €
Bière ambrée

bouteille de grolsch 40 cl	 6 €

BOISSONS CHAUDES

Expresso	 1,5 €

Chocolat chaud	 3,5 €

Café crème	 3 €

Thés et infusions bio	 3 €

SODAS & JUS DE FRUITS

Coca-cola 33 cl	 3,5 €

Coca-cola light 33 cl	 3,5 €

Ice Tea 25 cl	 3,5 €

Orangina 25 cl	 3,5 €

Jus de fruits Oxfam 20 cl	 3,5 €
Worldshake, tropical

Jus de fruits & nectars 20 cl	3,5 €
Fraise, abricot, ACE, poire, tomate

BOISSONS SANS ALCOOL

Virgin Mojito	 6 €
Citron, menthe, Perrier, 
jus de pommes

EAUX

Perrier 33 cl	 3,5 €

San Pellegrino 50 cl	 3,5 €

Evian 50 cl	 3,5 €

Eau de Perrier 50cl	 3,5 €

COCKTAILS

Mojito	 8,5 €

Caïpi	 8,5 €

Bloody Mary	 7 €

Vodka Fraise	 7 €

VINS ROUGES

Merlot 2008	 14,5 €
pays d’Oc Coussergues 75 cl

Mâcon Bourgogne 2010	 15,5 €
Les Bruyères AOC 75 cl

bordeaux               pichet 50 cl  9,5 €
château de brice verre 12,5 cl    3 €

VINS BLANCS

Chardonnay Viognier	 13,5 €
(Méditerranée) 2009 75 cl

entre deux mers 2010 75 cl	16,5 €

Chardonnay     pichet 50 cl           9 €
(pays d’Oc )       verre 12,5 cl             3€€

VINS ROSÉS

Côteaux de l’Ardèche	 11 €
pichet de 50 cl

Côteaux de l’Ardèche	 3,5 €
verre de 12,50 cl

Trois Filles	 19 €
(pays d’Oc, 2010, vin bio) 75 cl

CHAMPAGNE

bouteille 75 cl	 45 €

coupe 10 cl	 6 €

APÉRITIFS

Ricard 4 cl	 4 €

Martini (Blanc ou rouge) 4 cl	 4 €

Kir 4 cl	 3,5 €
Pêche, mure, cassis

DIGESTIFS

Calva 4 cl	 6,5 €

Cognac 4 cl	 6,5 €

Poire Williams 4 cl	 6,5 €

Mirabelle 4 cl	 6,5 €

LONG DRINKS & ALCOOLS

Whisky 4 cl	 6 €

vodka 4 cl	 6 €

gin 4 cl	 6 €

téquila 4 cl	 6 €

rhum 4 cl	 6 €

Pliés en 4
On ne mélange pas les serviettes et 
les torchons, c’est la devise de PLIÉS 
EN 4, une collection de serviettes 
illustrées par des artistes.

PLIÉS EN 4 se lit aussi bien avec les 

yeux que sur les lèvres et provoque un 

contact extrêmement charnel entre le 

public et l’art d’aujourd’hui. En dé-

pliant la serviette, on découvre un 

dessin inédit et multiple. Laetitia 

Benat, Hippolyte Hentgen et Muzo se sont 

déjà prêtés au jeu de cette édition oua-

tée avec enthousiasme et générosité.

LA CARTE



DESSERTS

Cheese cake	 7 €

Mille-Feuilles à la pistache et aux framboises 7,5 €

Moelleux au chocolat et coeur de pralin 	 6,5 €

fromage blanc au coulis de framboises	  4,5 €

Glace façon liégeois	 8 €
3 boules parfums au choix, chocolat fondu, 
chantilly, amandes effilées

Boule de glace x2	 4 €
vanille, café, choco, caramel beurre salé, 
framboise, passion, coco

supplément chocolat ou chantilly	 1 €

douceur de midi	 4,5 €

ENTRÉES

soupe du jour	 5 €

Assiette à partager 	 9 €
guacamole, salsa, purée de haricots blancs  
et chips tortilla	

Salade de Courgettes grillées et noisettes	 5,5 €

Nems du Mexique	 6,5 €

Petite salade verte 	 4,5 €
avec tomates confites, poivrons marinés,  
dés de féta et olives noires	

L’entrée gourmande de midi	 4,5 €

PLATS

Magret de canard	 13,5 €
sauce romarin-mandarine, pommes de  
terre et panais sautés

Faux-filet sauce bordelaise, frites	 15,5 €

Cabillaud basquaise 	 16 €
sauce aux palourdes sur piperade,  
accompagné d’un risotto de coquillettes	

Cuisse de poulet farcie 	 11,5 €
pommes de terre et panais sautés 

Quesadillas point éphémère 	 11 €
(chèvre frais, tomates séchées,  
mozzarella et blettes) accompagnés de salade	

CheeseBurger FMR Servi avec des oignons 	 15 €
caramélisés et des frites de patates douces	

Chesse classic bacon  	 15,5 €
concombres, tomates, oignons  
et cornichons aigre-doux	

burger végétarien 	 15,5 €
steak de soja et alfafa	

Salade César	 13,5 €
Salade romaine, suprême de poulet, 
fromage grana, sauce César, croûtons

L’idée gourmande de midi	 9 €

FORMULES DÉJEUNER

Du lundi au vendredi, le midi  

—  ENTRÉE, PLAT, DESSERT	 14,5 €

—  ENTRÉE, PLAT OU PLAT, DESSERT	 11,5 €

—  ENTRÉES

soupe du jour 

Petite salade vertE

L’entrée gourmande de midi (hors menu 4,5€)	

—  PLATS

Tarte salée, bouquet de salade

L’idée gourmande de midi (hors menu 9 €)

—  DESSERTS

fromage blanc au coulis de framboises

Douceur de midi (hors menu 4,5 €)

FORMULES BRUNCH

Samedi midi et dimanche

CANADIEN	 13 €
Velouté, œufs brouillés, bacon, beans, frites, 
pancake au sirop d’érable + un jus de fruits et 
une boisson chaude au choix

NORDIQUE	 14,5 €
Soupe froide, toast muffin de saumon fumé 
et œufs brouillés, blé, salade et salade de  
fruits + un jus de fruits et une boisson chaude 
au choix

SNACK (15h30 — 19h)

Demandez
la carte au bar

FORMULE CONCERT (22h45—0H)

Les soirs de concert, 
le restaurant propose une formule spéciale

Informations et réservations à l’entrée du 
concert

Point ÉphÉmÈre
centre de dynamiques artistiques

200 quai de Valmy
75 010 PARIS
Entrée au bord du canal

T : 01 40 34 02 48
Restaurant : 01 40 34 04 06
M : info@pointephemere.org
W : www.pointephemere.org

—
Point Ephémère est un centre de dy-
namiques artistiques, mené par l’équipe 
d’Usines Ephémères qui transforme des 
bâtiments en déshérence en espaces 
artistiques temporaires.
Ouvert depuis le 13 octobre 2004, 
Point Ephémère met en place les moyens 
nécessaires à la résidence d’artistes 
(plasticiens, musiciens, danseurs) et 
des outils de reconnaissance publique 
de leur travail. Sur les bords du Canal 
Saint Martin, Point Ephémère cherche 
à défendre toutes les formes de la 
création aujourd’hui.

Kristin, la chef du Camion qui Fume (www.
lecamionquifume.com) est notre cuisi-
nière résidente et propose au restau-
rant une carte originale et inspirée ! 
Au menu, assiettes à partager, nems à 
la mexicaine, quesadillas, cheesebur-
gers, salade Caesar…
De quoi voyager et se régaler en même 
temps !!
Et le dimanche, Kristin installe son ca-
mion devant Point Ephémère de 19h30 à 
22h, pour proposer sa « gourmet food 
trucks» !


